Emils gpeise- & to Go Karte einfuch gpontan anrufen)

~VORAB-EMPFEHLUNGEN“
Rosge Prosgeceo auf Eig 5,00 €

»Bockhorster Spritz“ Aperol, Zitronengprudel, Emile Lile, Orange und Eie 7,50 €

»Emile Aperitif* Emile Traditione-Wacholder, Tonic-Water, Zitrone und Eie 7,50 €

..immer donnerstags — au3er an Feiertagen-

Feine Kalbg-Ballehen mit Spargel-Gemiige-Ragout
und Kartoffelpiree

und vorab gervieren wir kogtenlog ein Glag Vino Frizzante
~ Dreig pro Pergon 7,90 Euro -

Vorab gervieren wir; ofenfrieche kleine Brotchen mit Krauterquark im Weckglag

VORSPEISEN & SUPPE & KLEINE GERICHTE

Kleiner gemigchter Salatteller mit Croutong

und gerogteten Kernen in ungerem (Baleamicoessig-Senf-Dregsing)
Spargel-Cremesuppe mit Spargelstickehen und Croutong -vegetariceh-

Knuspriger Reibekuchen mit Bauernschmand und Westfalischem Schnippelechinken
dazu ein kleineg Salatbukett
mit zwei Reibekuchen

Kleiner bunter Anti Pasti Teller

Gerostetes Bauernbrot mit gebackenem Ziegenkage und einem Rharbarber-Chutney

"Reibe Duett” - Einen Reibekuchen mit Bauernechmand und wegtfalischem Schnippelschinken

und einen mit gebeiztem Lachescheiben und einer Honig-Senf-Dillso3e
dazu ein kleineg Salatbukett

Liebe Gaste, wenn Sie von Allergien oder Unvertraglichkeiten haben, melden Sie sich.
Gerne helfen wir hnen, zugammen mit den Kochen, bei der Speigenauswahl.

Euro

8,50
7,90

890
11,90

14,90
2,90

16,90

Ungere Weinempfehlung: 2022 Griiner Veltliner, Helenental Kellerei, Ogterreich Weinviertel

verlockende Fruchtaromen von Apfel, Grapefruit und Birne, toll zu hellem Fleigch, Figch und vielen Vorgpeigen,

einvielgeitiger Speisebegleiter O,2 [ Gl. 6,90 Euro

Nachepeigen entnehmen Sie bitte ungerer separaten Karte.




HAUPTSPEISEN Euro

Von der Kaltmamgel*
»Halb und Halb“ Eigbein-Siilze mit Remouladenso3e, marinierten Zwiebelringen
und Roagtbeef-Scheiben dazu Blattealat sowie Bratkartoffeln 19,90

»Emils Lachs Trio“ Gebeiztes Lachsfilet, geraucherter Lachg im Crepe,

Stremel-Lachg dazu gebuttertes Pumpernickel, Salatbukett und Bratkartoffeln 2490
Roga Roastbeef-Scheiben mit Remouladengofe, eingelegten Gurken, Salatbukett

und Bratkartoffeln 22.90
SJWIRTSHAUS SALATE® GroBer bunter Salatteller mit Croutong und gerosteten Kernen in
ungerem Haugdregging (Baleamicoessig-Senf-Dregsing) 13,90
nach Wungch mit Angus-Rinderwiirfeln und Krauter-Butter 23,90
oder nach Wungch mit Hahnehenbrugt-Streifen und Krauter-Quark 2190

Nudeln in einer Thunfischeol3e mit Kirgeh-Tomaten, Rucola, Parmegan und frittierten Kapern 20,90

Bunteg Spargel-Kartoffel-Curry -vegan- 20,90

nach Wunech mit Hahnehenbrust-Streifen 25090
~Typisch westfaliech-

,Wirtshaug Kriistechen" -panierte Jungechweingchnitzel- mit einer Sauce Hollandaige

und einem warmen griin-weifien Kartoffel-Spargel-Salat 2390

Emils Frikadellen mit Jus dazu Rahmkohirabi und Kartoffelpiiree 19,90

Dicke Bohnen im Schnittlauchrahm mit Jungschweinfilet-Medaillon

und gerauchertem Mettendchen dazu Senf und Bratkartoffeln 22,90

Geschmorte Schweinebackehen mit einer Malzbier-Senfeofe

dazu Spitzkohl-Mohren-Gemiige und Rogti 24,90

Bebratenes Zanderfilet mit einer WeilBweingoReauf einem Tomaten-Rucola-Rigotto 2890

Rumpsteak vom Angusrind mit Krauterbutter und Balsamicojug
dazu buntes Bohnengemiige und Rogti 3390

Endlich, die langersehnte Spargelzeit beginnt... Heimischer Spargel vom Spargelhof Borgmeyer in Diggen
WeilBer Stangenspargel mit Kartoffelchen, zerlaggener Butter oder

handaufgeschlagener Sauce Hollandaige 25,90
nach Wunseh mit Schinkenauswahl von Bedford (Ognabriicker Friedengchinken, luftgetr.,

Barlauch-Kochechinken, westf. Schnippelschinken und Krauter-Rhrei (plug 8,90 Euro)
oder mit Wirtshaug Kriistehen (paniertes Jungschweingchnitzel) (plug 8,00 Euro)

Zum Spargel empfehlen wir einen jungen frischen Rivaner von Kilian Hunn
0,216l 6,90 Euro
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